Pie¢ Debow
16-030 Suprasl
ul. Rymarka 7

(el 607 567
eﬁebow pl

e-mail: bluro@pl

**Sylwestra 2024/25""

Szanowni Panstwo mamy zaszczyt zaprosic¢ Panstwa na
Wieczor Sylwestrowy organizowany w Pieciu Debach w
dniu

* 31.12.2024 0 godzinie 20.00 *

* %%

Bawi¢ sie bedziemy na duzej sali przy Hotelu .
Wieczor poprowadzi i oprawi w muzyke

D’]’ KUBA PILAT



W zimowej atmosferze Puszczy Knyszynskiej, otulajgcej
ze wszech stron Pie¢ Debdw, spedzq Paristwo przemity
wieczor wypetniony muzykq i zabawaq.

* %%

W tym roku zaserwujemy dania w klimacie kuchni
wtoskiej , wzbogacone o produkty regionalne,
wyselekcjonowane z jej bogatej oferty.

Oto co Szef Kuchni Dariusz Baranowski proponuje
podczas Wieczoru Sylwestrowego

Przystawka na powitanie:
*

Tatar z suszonymi pomidorami
*

Danie gtéwne na gorgco:
*

Rostbef wotowy na metaxie
*

Danie II na gorqco:
*

Rolada z przepiérki na smazonych pomidorach

Danie III na gorgco:
*

Mietus w sosie cytrynowym
*



Deser
*

Lody pistacjowe
Dania na gorgco w bemarach :

tosos zapiekany w beszamelu
*

Pene w sosie plesniowym
*

Indyk w sosie z duszonych sliwek

Pierogi roznej masci

Oprocz dan serwowanych na ciepto , na stotach gosci
zawitajq:
Pasztet z tani z orzechami wtoskimi
Tatar ze sledzia, gruszki i miety
Rolada z kaczki
Satatka ziemniaczana z suszonymi poledwiczkami
Pstrqg w galaretce z kolendry
Satatka cezar

Calos¢ wspomoggq stoly bufetowe z tradycyjnymi
przysmakami od ryb po miesiwo

tosos wedzony
Tro¢ marynowana z cebulkami i oliwkami
Krewetki na sosie tatarskim
Satatka z pieczonej papryki
Slimaczki szpinakowe



Melon z szynkq parmernskq
Warzywa z dipami
Schab ze szczypiorkiem

Stodkosci:

Ciasta koktajlowe - sylwestrowe
*

Owoce w kompozycjach
*

Shoty

Ku ugaszeniu pragnienia:

Napoje zimne (cola, woda, soki)
Napoje gorgce (kawa, herbata)

Dla podkreslenia smaku:
Wino musujqce
Wina potwytrawne biate i czerwone
Wédka biata, czysta ,polska.
Open bar w recepcji
(Piekne i smaczne drinki dla
Pari i Panéw )

Szanowni Panstwo musicie tez wiedziec ze:

Stoty ustawiamy dowolnej wielkosci dopasowane do
rozmiarow Waszego towarzystwa.



Dla 0s6b nie posiadajgcych wlasnego transportu
przygotujemy podstawione przez nas w umowionym
miejscu autokary , ktére zabiorq Panstwa o godzinie 19.30
do Pieciu Debow, po czym w dwdch turach o 2.00 i 4.00
odwiozqg do Biategostoku.

Prosimy osoby potrzebujgce transportu o informacje do
dnia 22.12.2024
Dotozymy wszelkich staran aby ten wieczor byt wyjgtkowy
pod kazdym wzgledem.

Dla osob pragngcych przyjechac troche wczesniej
mamy specjalng oferte . Prosimy o podanie terminu
przyjazdu abysmy mogli skomponowac oferte na
Wasz pobyt.

Nie bedziecie sie Panstwo nudzic, zapewniamy.

Bardzo serdecznie zapraszamy !!!
Koszty:

Wieczor Sylwestrowy :
450,00 zi/os.

Nocleg w Wieczor Sylwestrowy:
300,00 zt za pokdj 2/o0s. ze sniadaniem
noworocznym



Aby wykupic¢ zaproszenia bardzo prosimy o wystanie maila pod
adres: biuro@piecdebow.pl z imieniem, nazwiskiem oraz
numerem telefonu osoby rezerwujqcej.

Otrzymacie Panstwo od nas maila zwrotnego z numerem konta,
na ktore nalezy wptacic¢ bezzwrotng zaliczke w wysokosci
200,00 zt/os.

Po wplynieciu pienigzkéw na konto otrzymacie Panstwo
zaproszenia z numerem stolika.

Wstep na impreze mozliwy bedzie po dokonaniu petnej optaty na
podany ponizej numer konta:

SBR BANK 54 8769 0002 0391 3808 2000 0010
W razie pytan bardzo prosimy o kontakt telefoniczny lub mailowy.

Serdecznie zapraszamy .
Pie¢ Debow

Telefon kontaktowy : 607 567 673
E-mail: biuro@piecdebow.pl
_ Strona gtéwna : www. piecdebow.pl
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